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ПрограммаПрограмма
банкета

Открытие вечера с зажигательным ведущим,
который создаст настроение и проведёт

увлекательные конкурсы с весёлыми призами!

2026

Появление самого доброго зимнего волшебника
– Деда Мороза и его очаровательной
помощницы – Снегурочки. Вместе они

поздравят всех гостей и подарят праздничное
настроение!

Горячая дискотека с хитами этого и прошлых
лет, чтобы танцевать до утра и веселиться

без остановки!



МенюМеню
банкета

помидор св., огурец св., перец св., кускус, зелень петрушки,
лук зеленый, заправка на оливковом масле

2026

Закуски
Салат  овощной  с  кускусом,  1/190

блинчики мучные, сыр творожный, икра лососевая
Колечки  с  икрой,  1/100

мучная тарталетка, филе куриное, ветчина, шампиньоны
жареные с луком, соус, сыр

Жульен  с  курицей  и  ветчиной  в  тарталетке,  1/70



помидор св., огурец св., перец св., маслины

Закуски
Овощная  нарезка,  1/125

филе семги слабосоленое, филе масляной рыбы, масло
сливочное, лимон

Рыбная  нарезка,  1/140

корнишоны, томаты черри маринованные, перец маринованный,
опята

Соленья  из  погребка,  1/140

рулетики из языка с мягким сыром, рулетики из ветчины с
сыром и корнишоном

Ассорти  из  рулетиков,  1/150

виноград, мандарины
Фруктовая  тарелка,  1/150

рулада куриная, рулет из рульки с куриным паштетом,
полендвица с\в

Мясная  нарезка,  1/150



маринованная корейка, запечённая с картофельными дольками

Горячее
Свинина,  запечённая

с  картофелем  по-деревенски,  140/150

Птица «Рождественская»

с  овощными  чашечками,  140/150

сочное филе белой рыбы, запечённое под нежной сырно-
шпинатной шапочкой

Рыба  запечённая

с  сыром  и  шпинатом,  140/150

(два блюда на выбор)

мякоть бедра маринованная с травами и чесноком под сырной
крышечкой со сладким перцем, с отварными соцветиями капусты
цветной и брокколи



Барная продукция

Водка  «Бульбашь»,  250 г

Шампанское,  375 г

Вода  газ/не газ,  500 мл

Сок  в  ассортименте,  500  мл


